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德国手工艺果汁型啤酒一箱多少钱
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啤酒是人类较古老的酒精饮料，是水和茶之后世界上消耗量排名第三的饮料。啤酒于二十世
纪初传入中国，属外来酒种。啤酒是根据英语Beer译成中文“啤”，称其为“啤酒”，沿用至今。
啤酒以大麦芽﹑酒花﹑水为主要原料﹐经酵母发酵作用酿制而成的饱含二氧化碳的低酒精度酒。
现在国际上的啤酒大部分均添加辅助原料。有的国家规定辅助原料的用量总计不超过麦芽用量
的50%。在德国，除出口啤酒外，德国国内销售啤酒一概不使用辅助原料。 啤酒的酒精含量较低，
含有二氧化碳、多种氨基酸、维生素、低分子糖、无机盐和各种酶。其中，低分子糖和氨基酸很
易被消化吸收，在体内产生大量热能，因此往往啤酒被人们称为“液体面包”。1L12°Bx的啤酒，
可产生3344kJ热量，相当于3～5个鸡蛋或210g面包所产生热量，一个轻体力劳动者，如果当天能
饮用1L啤酒，即可获得所需热量的三分之一。现在我们所说的精酿啤酒，更多的是使用这一术语
表示一种概念。德国手工艺果汁型啤酒一箱多少钱

啤酒的酿造有以下工序，主要是糖化、发酵、贮酒后熟3个过程。 发酵：冷却后的麦汁添加
酵母送入发酵池或圆柱锥底发酵罐中进行发酵，用蛇管或夹套冷却并控制温度。进行下面发酵时，
较高温度控制在8～13℃，发酵过程分为起泡期、高泡期、低泡期，一般发酵5～10日。发酵成的
啤酒称为嫩啤酒，苦味犟，口味粗糙，CO2含量低，不宜饮用。 后酵：为了使嫩啤酒后熟，将其
送入贮酒罐中或继续在圆柱锥底发酵罐中冷却至0℃左右，调节罐内压力，使CO2溶入啤酒中。贮
酒期需1～2月，在此期间残存的酵母、冷凝固物等逐渐沉淀，啤酒逐渐澄清，CO2在酒内饱和，口
味醇和，适于饮用。 过滤：为了使啤酒澄清透明成为商品，啤酒在-1℃下进行澄清过滤。对过滤
的要求为：过滤能力大、质量好，酒和CO2的损失少，不影响酒的风味。过滤方式有硅藻土过滤、
纸板过滤、微孔薄膜过滤等。德国手工艺蜂蜜啤酒公司有哪些精酿啤酒的发酵历史要长于工业啤
酒的发酵，早在出现工业啤酒之前，就已经出现了精酿啤酒。

麦啤酒--以小麦芽为主要原料（占总原料40%以上），采用上面发酵法或下面发酵法酿制的啤
酒。“小麦啤酒”是啤酒型式（Style）和种类中极具特色和魅力的产品，主要产地集中在德国南部，
奥地利和比利时，采用“上层发酵法”（Top Fermentation），原料为大麦麦芽和50%以上的小麦麦
芽，啤酒花，酵母和水。"小麦啤酒”还有另外一个名称叫“白啤酒”，取自德文的Weissbier，英
文则称为White Beer。“白啤酒”较有名的表示为产自柏林地区的“柏林人白啤酒”。其特征是淡
淡的橘色，具有碳酸（Phenol）和醋酯（Ester Fruity）的风味和香味，在巴伐利亚地区特别受到推崇。

为了保持啤酒质量，减少紫外线的影响，一般采用棕色或深绿色的玻璃瓶。空瓶经浸瓶槽
（碱液2%～5%，40～70℃）浸泡，然后通过洗瓶机洗净，再经灌装机灌入啤酒，压盖机压上瓶盖。
经杀菌机巴氏杀菌后，检查合格即可装箱出厂。 啤酒的原料： 小麦： 德国的白啤酒以小麦芽为
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主原料，比利时的啤酒是用大麦芽配以小麦为辅料酿造具有地方特色的上面发酵啤酒。小麦品种
有硬质小麦和软质小麦，啤酒工业宜采用软质小麦。 大米： 淀粉含量高，浸出率也高，含油质
较少。但大米淀粉的糊化温度比玉米高。以大米为辅助原料酿造的啤酒色泽浅，口味清爽。大米
是中国啤酒厂商用量较多的辅助原料，主要目的是降低成本。精酿啤酒普遍价格要高过普通啤酒，
而且味道会更重一些。

目前利用普通的发酵方法和工艺制作啤酒的主要原料是大麦和小麦，辅料为大米和玉米等，
随着人们的生活水平逐渐提高，啤酒的消费水平和消费量日益增长，消费者在追求口味的同时对
于啤酒的保健功能也有了新的要求；玫瑰花瓣在中药中被称为君子药，而性温、香气甜润，具有
排毒养颜、开窍化瘀、疏肝醒脾等功效，对肝脏和胃有条理作用，并能消除疲劳、改善体质、纾
解抑郁、阻止人体产生致病物质等，对女性还有调经止痛、改善身体失调的功效，能够温养人的
心肝血脉，起到安静、安抚、抗抑郁的作用。啤酒花使啤酒具有独特的苦味和香气并有防腐和澄
清麦芽汁的能力。德国特酿果味型啤酒批发价

没喝过精酿啤酒，就不足以谈啤酒？德国手工艺果汁型啤酒一箱多少钱

酒的历史，大概可以追溯到美索不达米亚时期。现存于卢浮宫的《汉谟拉比法典》中就有关
于啤酒的相关法令。此外，曾出土的苏美人酿啤酒的方法文献也可证明在美索不达米亚时期啤酒
就已经存在了。曾有数据显示，人类发现吃了发酵水果的猴子会出现酒醉现象，从而创造了酒。
再者，人类创造酒也是为了干净的饮用水。毕竟在发酵后的酒中，酵母菌变成了强势菌种，在没
有坏菌情况下，是可以安心喝的。 精酿啤酒的特点： 1.酒体的颜色: 精酿啤酒因为麦芽浓度含
量高，所以精酿啤酒的酒体颜色会比照普通的工业啤酒要深上很多，大多数精酿啤酒的酒体都是
浑浊的。 2.精酿啤酒的味道: 精酿啤酒因为添加的酒花味道和辅料不同，因此会形成不同的风味，
比如有浓浓巧克力味道；以及有着酵母特有味道；还有香料混杂味道的白啤等。 3.精酿啤酒的酒
劲: 精酿啤酒因为用料比较实在，所以大多的酒精度数会比较高，因此精酿啤酒的酒劲要高过大
多数的普通啤酒。德国手工艺果汁型啤酒一箱多少钱

金郁金香（上海）贸易有限公司办公设施齐全，办公环境优越，为员工打造良好的办公环境。专
业的团队大多数员工都有多年工作经验，熟悉行业专业知识技能，致力于发展Bizon,Jersey melk
的品牌。公司以用心服务为重点价值，希望通过我们的专业水平和不懈努力，将主营欧盟联邦---
---德国-----荷兰品牌啤酒及乳制品，本公司旗下拥有2大主线产品，彼茨浓 (德国) 野牛精酿手
工艺啤酒和泽西 (荷兰) 娟姗纯牛奶（乳源荷兰，封装出品国德国），我司是泽西 (荷兰) 娟姗
纯牛奶中国地区总经销，欢迎洽谈。等业务进行到底。诚实、守信是对企业的经营要求，也是我
们做人的基本准则。公司致力于打造***的Bizon彼茨浓精酿，泽西娟姗纯牛奶。


